
Z'sおせち sugar!sugar! シール

サイズ：W 257mm x H 180mm

仕上り寸法：W257mm x H90mm
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Z's OSECHI 

Sugar! Sugar! 

驚きの冷凍食品を提供するZ's MENUから贈る最高のおもてなし「おせち」

Z's MENU 

／おしながき／

FROZEN MEAL 

1 抹茶と栗のプチシュ ー

宇治抹茶使用のカスタ ードクリ ームに刻んだ渋皮栗
をいれた和テイストプチシュー。濃厚なクリ ームと渋
皮栗の相性が抜群です。

2 ケ ーク・オ・シトロン
十勝産菩提樹のはちみつ（シナ蜜）のフローラルな香
りとレモンの爽やかな酸味が味わえるレモンケ ーキ
です。 砂糖とクルミを和え、一気に高温で揚げました。解凍 ゴルゴンゾー ラを練り込んだ生地とラム香るレー ズン

さと酸味のパランスがチー ズの濃厚なうま味を引き
北海道産赤肉ピュー レ をふんだんに使い、スポンジ、メロ 出しています。※ラム酒使用
ン カ スター ド、メロンジュレの3層仕立てのケーキ。赤肉メ 8焦し豆ム ース＊

ロンの甘み と風味が口いっばいに広がります。天面には 北海道産黒豆をたっぷりと使用した和テイストのムー

刻んだピスタチオをあしらいました。 スです。塩味の効いたクリ ームチーズと一緒に召しあ
4 レーズンとオレンジの洋風きんとん＊ がりください。※ラム酒使用

6ゲランド塩のクッキ ー 10 ショコラテリ ー ヌ＊

フランス ・ ブルク ー ニュ地方で伝統的な製法で作られ
た天日塩である「ゲランド塩」をのせ て焼き上げまし
た。サクサクのクッキーと甘みとコクのあるゲランド塩
の酸味をお楽しみください。
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さつまいもの甘い生地にラム レーズンと オレンジの洋酒
が効いた味わいがよく合います。そのままあるいは、ク ラ
ッカ ー などに付け合わせても美味しく召しあがれます。
※ラム酒、グラン・マルニエ使用

5レモンカッサ ータ＊

クリームチーズの濃厚な生地にレモンのさわやかな口当たり
が特徴のカッサータです。砂糖はまろやかな甘さのてんさい
糖とはちみつを使用しました。ドライクランベリーとピスタチオ
が食感のアクセントになっています淡グラン•マルニエ使用

7 くるみ飴炊き

ビター チョコレート を使用した 濃厚でなめらかなチョコレー

トテリーヌ。生地の中にチョコレー トと 相性の良いオレンジ
リキュール を使用しました。トッピングのオレンジピールは
チョコレートとの相性抜群です。※コアントロー使用

9ホワイトチョコムース ～ いちごとロゼワイン(J)ジユレ添ぇ~＊

甘く濃厚な口当たりのホワイトチョコム ースに苺ジュ
レとロゼワインジュレをのせた大人向けム ースです。
※ロゼワイン、コアントロー使用

11ゴルゴンゾーラとリンゴ、レーズンのバストンチーニ＊

＊印の品は洋酒を使川しております。召しあがる際はご注意ください。

（盛付け番号）

Sugar! Sugar! 【スイ ー ツ重】

令和七年元旦

【お届け後の保存について】
すぐに解凍を始めない場合は、冷凍庫（マイナス18℃以下）で保存してください。
【解凍方法】
化粧箱から取り出し、お重を覆っているフィルムをつけたまま冷蔵庫で解凍してください。（約24時間で解凍できます）
【召しあがり方】
解凍後、そのまま召しあがりいただけます。品質には万全を期して製造しておりますが、解凍後はお早めに召しあがりくださいますよう、特にお願
い申しあげます。

※ 一部昨年のままにした部分があります
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